
 | Abendmenü

Steinbuttfilet, in Milch pochiert 
mit Zitronen-Tomatensauce und Blattspinat

15 €

─ ─ ─

Maibockrücken im Spinatcrepe
dazu Wildsauce, gebratener Spargel und Blaubeeren

25 €

─ ─ ─

Panna Cotta im Baumkuchen
mit Vanillesauce und Rharbarberkompott

6 €

─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─

39 € | Menü  

 59 € |  Menü und  Weinbegleitung

─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ── ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─

─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ── ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─ ─



| Vorspeisen 

Salat Nicoise
Salat mit Thunfisch, Ei, Oliven, marinierte Bohnen & Kartoffeln 

7 €

Spargel im Kräutermantel
mit Tomatenmarmelade

9 €

Carpaccio
mit Orangenfilets, Zwiebeln und Oliventapenade

12 €

Gebratene Kalbsleber
mit Madeirasauce, Röstzwiebeln und Calvadosäpfeln

13 €

Rinderfilettranchen
kurz abgeflämmt, mit Brotchips, altem Balsamico und Walnussöl

13 €

| Suppen

Kressecremesuppe
mit Rauchlachs

5 €

Französische Zwiebelsuppe
mit überbackenem Käsecrouton

6 €

| Fisch

Saltimbocca vom Lachs
mit Rieslingsauce, Karotte und Frühlingslauch

18 €

Scholle mit Speck, Shrimps und Kapern
dazu zerlassene Butter und einen Sahnesalat

16 €

| Vegetarisch 

Käsespätzle
hausgemacht,  mit Röstzwiebeln und gemischtem Salat 

13 €

Kartoffelstrudel 
Kartoffeln in Creme, im Strudelteig gebacken, 
mit Sojasauce und sautiertem Gemüse

13 €



| Fleisch 

Wiener Schnitzel
zwei panierte Kalbsschnitzel 
mit gemischtem Salat, Zitrone, Sardelle und Kapern

18 €

Roastbeef
mit Zwiebel-Senf-Kruste, Grilltomate und sautiertem Gemüse

18 €

Schweinefilet mit Pesto
dazu Madeirasauce und sautiertes Gemüse

19 €

Kalbsinvoltini 
gefüllt mit Büffelmozzarella und Tomate ,
dazu Sauce Italienne und mediterranes Gemüse  

24 €

Rinderfilet 
gebraten, mit Portweinsauce und Selleriepüree
 

26 €

| Spargelgerichte

| 
Portion Münsterländer Spargel 
mit zerlassener Butter, hausgemachter Hollandaise und Salzkartoffeln

13 €

Oder Sie kombinieren mit:

- Kochschinken 15 €

- Serranoschinken 15 €

- Rührei 15 €

- Schweineschnitzel nach Wiener Art 19 €

| Beilagen
     wählen Sie zu Ihrem Hauptgang kostenfrei eine Beilage: 

Bratkartoffeln| Kartoffelgratin| Salzkartoffeln|Basmatireis |Tagliatelle



| Dessert

Passionsfruchtsorbet
mit Tabasco und Wodka

3 €

─ ─ ─

Schokoladentiramisu

5 €

─ ─ ─

Warmer Schokoladenkuchen
mit Vanillesauce

7 €

─ ─ ─

Crepes Suzettes
flambierte Crepes mit Orange, 
Armagnac und Orangenlikör

7 €

─ ─ ─

Apfelstrudel
mit Schokoladensauce und Drambuieeis

7 €



| Digestifs

Sasse Lagerkorn VSOP|
Theo Sasse, Schöppingen 32% vol.

2 cl 3 €

Sasse Cigar|
Theo Sasse, Schöppingen 40 % vol.

2 cl 4 €

Sasse Möhre mit Honig |
Theo Sasse, Schöppingen 38% vol.

2 cl 5 €

Sasse  Williamsbirne|
Theo Sasse, Schöppingen 40% vol.

2 cl 4 €

Sasse Himbeergeist|
Theo Sasse, Schöppingen 40% vol.

2 cl 4 €

Sasse Haselnussgeist|
Theo Sasse, Schöppingen 40% vol.

2 cl 4 €

Sassse Schoko-Mint / Likör|
Theo Sasse, Schöppingen 28 % vol.

2 cl 4 €

Sasse Kaffee Arabica|
Theo Sasse, Schöppingen, 30 % vol.

2 cl 4 €

Alisier (Vogel/Mehlbeere) – Eau de Vie|
Henri Kieffer & Fils, Blienschwiller, 45 % vol.

2 cl 6 €

Prunelle Sauvage (Schlehe) – Eau de Vie|
Henri Kieffer & Fils, Blienschwiller, 45 % vol.

2 cl 6 €

Williamsbirne – Eau de Vie|
Henri Kieffer & Fils, Blienschwiller, 43 % vol.

2 cl 5 €

Kirsch- Eau de Vie|
Henri Kieffer & Fils, Blienschwiller, 45 % vol.

2 cl 5 €

Framboise – Eau de Vie|
Henri Kieffer & Fils, Blienschwiller, 43 % vol.

2 cl 5 €

Framboise Sauvage – Eau de Vie|
Henri Kieffer & Fils, Blienschwiller, 45 % vol.

2 cl 5 €

Coing (Quitte) – Eau de Vie|
Henri Kieffer & Fils, Blienschwiller, 45 % vol.

2 cl 5 €

Vieille Prune Reserve|
Henri Kieffer & Fils, Blienschwiller, 42 % vol.

2 cl 7 €



| Digestifs
Poire Williams Eau de Vie|
Auguste Rouyer 40 % vol.

2 cl 6 €

Framboise Eau de Vie|
Auguste Rouyer 40 % vol.

2 cl 6 €

Kirsch Eau de Vie|
Auguste Rouyer 40 % vol.

2 cl 6 €

Mirabelle Eau de Vie|
Auguste Rouyer 40 % vol.

2 cl 6 €

Bas Armagnac Hors d´age (XO)|
Baron de Gygnac 40 % vol.

2 cl 7 €

Grappa di Chardonnay|
Toscana 40 % vol.

2 cl 4 €

Grappa di Prosecco |
Brotto, Venetien 42 % vol.

2 cl 6 €

Marc de Bourgogne Tres Vieux|
Joseph Cartron 45 % vol.

2 cl 6 €

Marc d´Alsace de Gewürztraminer|
Henri Kieffer & Fils, Blienschwiller, 45 % vol.

2 cl 7 €

Malteser Aquavit 2 cl 3 €

Linie Aquavit 2 cl 3 €

Aalboorg Jubiläums Aquavit 2 cl 3 €

Glenmorangie Single Malt|
zehn Jahre gelagert

2 cl 4 €

Laphroaig|
zehn Jahre gelagert

2 cl 4 €

Canadian Club Whisky|
barrel blended

2 cl 2 €

 


